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FAZI BATTAGLIA Soc. Agricola ar.l.

UVE

Da uve Montepulciano provenienti dai
vigneti collinari di proprieta situati nella
zona di Cupramontana.

TECNICA DI PRODUZIONE:

v’ Pressatura soffice delle uve dopo
qualche ora di contatto in pressa

v Fermentazione a basse temperature
(14-16°C) per preservare le componenti
aromatiche primarie del vitigno

v’ Affinamento di 4 mesi sulle fecce fini
per conferire croccantezza e sapidita al
vino

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE:
Di colore brillante e fresco.

Sentori di fiori di acacia, melograno e
sensazioni di ciliegia. In bocca il vino si
presenta suadente e avvolgente, ma allo
stesso tempo minerale e sapido.

Si consiglia una temperatura di servizio di
circa 12°C
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